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Cuisine centrale de Digoin DE LA //Kj CHE AU BTS TOUT LE MONDE SE EE&ALE
MENU DU 08 AU 12 JUIN 2026
LUNDI 08 | MARDI 09 | MERCREDI 10 | JEUDI 11 | VENDREDI 12
PETIT DEJEUNER

‘ Petit déjeuner croissant

| Petit déjeuner céréales | Petit déjeuner pain chocolat

‘ Petit déjeuner céréales

MENU DE LA CRECHE

Mixé de dinde viennoise Mixé boeuf Bourguignon Mixé baccala Mixé escalope de veau Mixé poisson Bordelaise
Purée PDT et chou-fleur Purée PDT et carottes Purée PDT Purée PDT et caponata Purée PDT et choux de Bruxelles
d’aubergines
DEJEUNER

m Salami :
]

g Salade aux fonds

dfartichaut

%4 Escalope de dinde viennoise
]

"‘*ﬁ Dos de cabillaud en écaille
de légumes

% Haricots blancs persillade
]

% Gratin de chou fleur %

-
Yaourt nature sucré %

Produit laitier

Glace batonnet vanille

k-

%

“ﬁ Salade cceur de palmier

Vj Boeuf Bourguignon X

&

¥ Foie émincé au lard

g Carottes sautées %

g Petits pois au beurre

Emmental &

Produit laitier

-
Eclair a la vanille

Bavarois au chocolat
Forét noire

%

5 -
¥ Salade torti au surimi

o Y

g CEuf dur au thon X

L}
Feuilleté au fromage *

Crépes au fromage

Croustilland de homard, colin et
crevette cuisinée a la Bretonne
Feuilleté au saumon

Petit grillagé au chevre

% Salade de haricots verts

"ﬁ Baccala alla veneziala X o Tor’gates farcies  sauce

tomate X

Yf‘f-'

P’tit brin de veau
LT

Riz pilaf

g Caponata d’aubergines
Chanteneige ; cuisinées a la Sicilienne
Produit laitier -

Yaourt aromatisé X

]

Produit laitier
n

Yaourt a boire péche abricot %

k-

Wi Crumble poires framboises

%

% Salade de PDT et cervelas

g Asperges mayonnaise

=\

7

7

0

.ﬂ I
Omelette x \JJ

A

'4;2 =

N

[}

vEGE"

ji Omelette aux PDT

* Sauté de poulet sauce

tomate

A
Pommes sautées X

ﬁj Choux de Bruxelles persillés

-]
La vache qui rit %
Produit laitier

Liégeois vanille

%

b
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= Cuisine centrale de Digoin

MENU DU 08 AU 12 JUIN 2026

DINER
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
S _ oy oY _ - S W o L@ & a0
“@% Produit de saison Produit BIO ¢ Viande Bovine Frangaise®* Préparé et cuisiné sur place % Menu végétarien'™’ Agrilocal == AOP*¥% IGP “=¥

- " . .
Label rouge « plat primaire et maternelle x plat exclusivement primaire et maternelle




